kapitola 10

Vepiové po srbsku

Pocet porci: 4 porce

Ingredience: J.
e 1kgveprové kyty /
« 1strednévelkacibule

« 2strouzky ¢esneku

« 1lzickasladké mleté cervené papriky

« Y zicky palivé papriky

« 2rajcata, nakrajena na mensikousky

« 1paprika, nakrajena na prouzky

« stlpodle chuti

« pepfpodle chuti

« fepkovy olejna opékani

Postup:

Vepfovou kytu nakrajejte na fizky a lehce naklepejte. Osolte, opeprete az obou stran opecte na panvi s trochou fepkového oleje
dozlatova. Maso odlozte stranou. Na stejnou panev pfidejte nadrobno nakrajenou cibulia lehce ji osolte. Restujte, dokud nezmékne, poté
pridejte prolisovany cesnek akratce ho orestujte.

Po odstaveniz plamene vmichejte sladkou i palivou papriku. Vratte opecené maso do panve, podlijte horkou vodou a duste pfikryté cca
30 minut, dokud maso nezmékne. Poté pfidejte na mensi kousky nakrajend rajcata a papriku. Duste dalsich 15 minut, dokud zelenina
nezmeékne a nepropoji se chuté.

Podavejte sryzinebojinou oblibenou pfilohou.




